SCOLAIRE SANS VIANDE
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a 13:32
SEMAINES 25,26,27,28 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15/06/2026 16/06/2026 17/06/2026 18/06/2026 19/06/2026
SALADE DE POMMES DE | opoigiLLON EMMENTAL | SALADE PROVENGALE COEUR DE SCAROLE SALADE DE RIZ D'UZEL
TERRE D'UZEL
s CROC TOFU PROVENCALE CHIPOLATAS VEGETALES |  FILET DE COLIN AUX
PAVE VEGETAL AU JUS io OMELETTE T s o]
CAROTTES D'UZEL POMMES PERSILLEES HARICOTS VERTS
O Db RATATOUILLE NICOISE SEMOULE BIO D UZEL ERSILLES
EMMENTAL BIO FONDU CROCLAIT BIO TOMME GRISE CANCOILLOTTE IGP A L'AIL | 1 PETIT NOVA FRUIT BIO

YAOURT DE MAMIROLLE A

QUARTIERS DE POMMES

NECTARINE LA FRAISE SAUCE CARAMEL OEUF ALANEIGE ABRICOTS
22/06/2026 23/06/2026 24/06/2026 25/06/2026 26/06/2026
CHOU ROUGE D'UZEL EN - SALADE COLESLAW
BETTERAVES ROUGES SALADE SALADE ICEBERG TABOULE D'UZEL D'UZEL

COQUILLETTES BIO AU

GALETTE CHEVRE

OMELETTE POISSON PANE CITRON SRR 3 SoIAo Tomae CHILI D'UZEL AU SOJABIO
PUREE BROCOLIS COURGETTES D'UZEL | RIZ DACCOMPAGNEMENT
GOUDABIO CAMEMBERT BIO FRAIDOU COMTE DE CLERON CHEDDAR FUME
PORTION
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
PECHE MAMIROLLEALAVANILLE | FRAMBOISE ABRICOTS DUZEL AUX POMMES ET
29/06/2026 30/06/2026 01/07/2026 02/07/2026 03/07/2026
SALADE DE POMMESDE | CONCOMARE DUZEL BETTERAVES ROUGES MELON COEUR DE SCAROLE
A e B E P D o U E OMELETTE I atAeCD | LASAGNES AUX LEGUMES
A PERSILLES | POMMESPERSILLEES | |ECliiore s pERSIL COURGETTES
BT O A IES DE | YAOURT DE MAMIROLLE COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP 1 PETIT NOVA FRUIT BIO
CREME DESSERT VANILLE NECTARINE PECHE AR D e AUX FRAISES
06/07/2026 07/07/2026 08/07/2026 09/07/2026 10/07/2026
CREPE AU FROMAGE SALADE DE TOMATES AN 'é/I*TPREOE,\? CONCONBRE DUZELALA SALF‘,\RD(EVDEEN%;';E_Q LA
FILET DE HORISAUCE o G RE DUGEL SAUMON A L'OSEILLE PAVE VEGETAL AU JUS OB S o UCE
AR S e e BROCOLIS FRITES & KETCHUP CAROTTES PERSILLEES
KIRI BIO RONDELE BIO SAINT MORET BIO TOMME BIO DE CLERON | "AOURT NATLRE BIO
POMME COMPOTE POMME LIEGEOIS PALET BRETON D'UZEL PECHE

MIRABELLE HVE

VANILLE/CARAMEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




